
GALA FIN DE AÑO

Jamón Ibérico 5J
Isla de quesos Made Xerigots
Atún rojo Balfegó
Ostra del Delta con infusión de hierbas frescas
El Calamar de Deliranto
Tartar de gamba de roja de Tarragona y falso ceviche de cítricos
Alcachofa confitada con trufa
Niguiri crunchy de Anguila
Los 13 chelines del Dr. Scrooge. Dickens
El Puro de Carmen con foie
El niñoyaky de la historia interminable
El arpa mágica de Orfeo
La rosa del Principito
El camino de baldosas amarillo de Dorothy. Mago de Oz
La setas de Alicia

Canelón de la abuela con trufa Melanosporum

Lentejas Beluga con morcilla
Guisantes lágrima con almejas
El Caviar de Deliranto
Risotto de setas y trufa
Ceviche de quinoa y corvina

Kokotxas de bacalao con pilpil de erizos de mar

Carabinero y pies de cerdo en mar y montaña

Wellington de solomillo de vaca Rubia Gallega

Cremoso de Gianduya con bizcocho de vainilla y caramelo salado
Frambuesa y maria Luisa y menta

Buñuelos de chocolate
Uvas caramelizadas

Compra anticipada:
260€ p.p. iva incluido

Viaje por nuestros cuentos
Selección de vermuts y cervezas. Surtido de vinos con DO

Esperando el nuevo año en Deliranto
Palo cortado Antique Fernando Castilla

Ritos de prosperidad
Cava Deliranto Brut Nature

La tradición más actual
Turons de la pleta 

Viña Pomal Reserva 106

La dulce despedida
Edetaria Dolç Vintage

Esperando las campanadas

Condiciones: 
Para hacer efectiva su reserva debe abonar 50€ por comensal y la cantidad restante antes del 10/12. Fecha
a partir de la cual la reserva se convierte en no reembolsable.
15% de descuento en AD en Num Hotel (según disponibilidad). Plazas limitadas!


